BADANIA PRZECHOWALNICZE WYROBOW
PIEKARNICZYCH | CUKIERNICZYCH

Laboratorium Badawcze w Aleksandrowie £6dzkim oferuje wykonanie badan
przechowalniczych: chleba, butek i innych wyrobéw piekarniczych. Oznaczamy:

1. Salmonella spp.,
2. Drozdze, plesnie,
3. Oceniamy organoleptycznie smak,
zapach, wyglad i stopien wypieczenia

1. Salmonella spp.,

2. Listeria monocytogenes,

3. Drozdze, plesnie,

4. Oceniamy organoleptycznie smak,
zapach, wyglad i stopien wypieczenia

-

tortéw, ciast tortowych, wyroboéw z kremem, smietang i z owocami. Oznaczamy:

1. Salmonella spp.,

2. Listeria monocytogenes,

3. Enterobacteriaceae,

4. Bacillus cereus,

5. Drozdze plesnie,

6. Oceniamy organoleptycznie smak,
zapach, wyglad i konsystencje

Laboratorium posiada Certyfikat Akredytacji AB 1319
Petny zakres naszych metod akredytowanych dostepny jest na stronie: www.pca.gov.pl

Na zyczenie Panstwa pobieramy lub odbieramy prébki. Posiadamy takze warunki
do przechowywania Panstwa produktow.

Kontakt: tel./fax 42 632-51-75,
e-mail laboratorium.lcj@o02.pl;lodzkiecentrum@o2.pl

ZAPRASZAMY DO WSPOLPRACY !!!

Loédzkie Centrum Jakosci Artykulow Spozywczych Stanistaw Patka ul. I. Daszynskiego 116,
95-070 Aleksandrow todzki NIP: 765-139-14-36

e-mail: laboratorium.lcj@02.pl tel/fax 42 632-51-75
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